
※客室は、露天風呂付き和洋室41㎡（眺望はお任せください）　※夕食は①17時 30分②20時か
ら選択（当日先着順）　※朝食は「和食」か「洋食」を各自夕食時に選択

※料金は人数にかかわらず一律
1泊2食付き、税サ込み・入湯税150円別

大浴場「梅つばき」

浜千鳥の湯 海舟

全てのお部屋に露天風呂が付いています。
紀州の旬の食材を生かしたごちそうと共に
お楽しみください。

☎ 0739ｰ82ｰ2220 和歌山県白浜町 1698-1
車 /阪和自動車道南紀田辺 IC から国道42号
（田辺バイパス経由）で約20分

電車 /JR 白浜駅から路線バスで約15分
（9～ 21 時）

読者特別価格 23,000円

2024年12月26日まで（土曜、10/13・14、11/3・4は除く）期 間

紀州の海の幸を豪快に
舟盛で味わう、地産地消
の旬の素材を生かしたメ
ニュー

メインにブランド牛「熊野
牛」、アワビが登場！ 肉も
魚もいただけます
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休暇村 讃岐五色台
☎ 0877ｰ47ｰ0231
香川県坂出市大屋冨町 3042
　車 / 大阪から約 3 時間 30 分！

（大阪方面）高松自動車道高松檀紙 IC から約 40 分
（岡山方面）瀬戸中央自動車道坂出北 IC から約 40 分

電車 / JR 高松駅、JR 鬼無駅から送迎バスあり（要予約）

（10～21時）

読者特別価格

14,700円

2024年10月16日～11月30日期 間2024年10月15日まで期 間

スタッフ
ブログは
こちら

リニューアル前の大特価プラン

大森さん

感謝を込めたリニューアル
前のお得なプランです

「特選逸品料理付き香川のうまいものビュッフェ」プラン
～1日限定　25食～

16,700円
通常価格

→

2,000円OFF

1泊2食付き、税込み
※部屋は和室１０畳
※ご予約はご宿泊日の 5日前までにお願いします
※大人1人1室は3,000円増し、3人以上1室は1,000円引き
※10/19・26は1人2,200円増し。10/12・13、11/2・3・9・16・23・
30は1人3,300円増し

※当日の仕入れによりメニュー、産地が変更となる場合があります
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香川のおいしいものを集めたビュッフェに「第一弾」は松茸土瓶蒸し、
「第二弾」は瀬戸内あわびの宝楽焼きといった秋の味覚の特選逸品料理
が付いたリニューアル前の大特価プランです！※2025年1～3月下旬は休館

スタッフ
ブログは
こちら

期間 2024年12月1日～2025年３月21日（土曜、12/28～1/5、1/12、2/23は除く）

☎ 0776ｰ82ｰ7400
車 / 北陸自動車道金津 IC から約30分

電車/ JR・ハピラインふくい 芦原温泉駅から、
京福バス東尋坊線「龍翔博物館前行き」
で約30分、休暇村越前三国下車すぐ福井県坂井市三国町崎 15-45

～活蟹を贅沢に２杯～
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11月6日、「越前がに」解禁
「越前がに」とは、福井県の港で水揚げされるズワイガニのことで、大正時
代からは皇室にも献上されているズワイガニの最高峰です。越前がにの証
しである黄色いタグが付けられるのはオスのズワイガニのみ。繊細で甘味の
ある身がぎっしりと詰まり、甲羅の中には濃厚なコクのかに味

み

噌
そ

がたっぷり。
期間限定、この時期にしか味わえない旬の味覚をご堪能ください。

かに本来の上品な美味しさが味わえる越前がにの「活蟹」だけを使
用した極上かに料理です。夕食の時間に合わせて茹で上げる姿茹で
や、まるで花が咲いたような活け締めでしか味わえない活蟹刺し、濃
厚なかに味噌甲羅焼き、炭火焼きがに、かにすき鍋、かに雑炊、か
に天ぷらと、贅を尽くした越前がにのフルコースです。

「越前がに」の姿茹で（約350～400ｇ）がお
一人様に1杯！｠他にも、かに刺し、炭火焼き
がに、かに天ぷら、かにすき鍋、かに雑炊と、
冬の人気No.1コースです。

朝食は、朝が楽しみになる
ビュッフェです

52,700円
通常価格 ↑ 51,700円

読者特別価格読者特別価格 41,700円
通常価格 ↑ 40,700円

読者特別価格読者特別価格1泊2食付き、
税込み・入湯税
150円別

1泊2食付き、
税込み・入湯税
150円別 さらに当日休暇村のQ会員入会（無料）で、39,700円に

1日限定30食

読売ライフ
平日ゆったりおすすめ旅

 「読売ライフを見た」と言って、ご予約してください。
※写真はすべてイメージです。※１室大人２人以上でお申し込みください。
※１室大人２人利用時の大人１人の料金です。
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